Hausgemachte Desserts

Vanille Créme Briilée 12.00
mit hausgemachtem Erdbeer-Honig Glacé
Vanilla creme Brulee with homemade strawberry honey ice cream

Nadja’s Apfelstrudel 12.50
serviert mit Vanillesauce und hausgemachtem Mascarpone Glacé

Nadja's apple strudel served with vanilla sauce and homemade mascarpone ice cream

Quarkmousse mit saisonalen Friichten 10.50

Curd mousse with seasonal fruits

Kaseauswahl 12.00/18.00
Local cheese selection




Glace

Coupe Danemark 9.50/12.50
Vanilleglace, lauwarme Schokoladensauce und Schlagrahm

Vanilla ice cream, warm chocolate sauce and whipped cream

Heisse Liebe 10.50/13.50
Vanilleglace, warme Himbeeren und Schlagrahm

Vanilla ice cream, warm raspberries and whipped cream

Eiskaffee 9.50/12.50
Cafeglace cremig verrihrt und Schlagrahm

Creamed coffee ice and whipped cream

Carameltraum 10.50/13.50
Caramelglace, Vanilleglace, Carmelsauce und Schlagrahm

Caramel ice cream, vanilla ice cream, caramel sauce and whipped cream

Abschliisserli 8.00
1 Kugel Glace deiner Wahl serviert mit einem Espresso

1 scoop ice cream of your choice served with espresso



Bergfeuer 12.50
Himbeersorbet mit Himbeergeist

Raspberry sorbet with raspberry spirit

Sonnenstrahl 12.50
Aprikosensorbet mit Aprikosengeist

Apricot sorbet with apricot spirit

Colonel 12.50
Zitronen Sorbet mit Vodka

Lemon sorbet with vodka

Kinderglace

«Mauderli» 5.00
1 Kugel Glace Konfettiglace mit Gummibarli oder Smarties und Schlagrahm

1 scoop of ice confetti cream with jelly babies or Smarties and whipped cream



Selbst kreiert

1 Kugel Glace 3.50
1 scoop of ice cream

1 Kugel hausgemachtes Glace 4,50
1 scoop homemade ice cream

Mit Schlagrahm oder Sauce nach Wahl 1.50
With whipped cream or sauce of your choice

Glace und Sorbet Aromen
Vanille, Caramel, Cafe, Stracciatella, Konfetti, Schokolade, Himbeer, Aprikose, Zitrone

Hausgemacht Glace
Erdbeer-Honig, Mascarpone

Saucen
Kaffee, Schokolade, Caramel



